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LE VAGABOND DES VIGNOBLES

Lorsque I'Ange vint...

ler & grands renforts de défilés chicards

nous auraient-elles plongés dans une
religiosité maladive qui expliquerait le titre de
notre chronique hebdomadaire ? - Point du
tout . De fait, il n'est pas interdit de penser -et
d'en rigoler un brin !- qu'il y a comme un petit
air de superstition paienne dans ces parades
que la Sainte Eglise Catholique a eu I'habile-
té d'organiser. - Propos
mécréants ? - Nenni ! C'estun ser-

| es Ostensions limousines venues s'éta-

teau de Chamboureau sous le nom F.L. (ini-
tiales des noms de ses parents : Fournier
Longchamps), l'idée étant de créer une
marque trés «classe», porteuse de valeurs
pour lesguelles, ici, on affirme un attache-
ment indéfectible. Le Chenin, vin «de base»
a le bon gout de s'affirmer comme «un som-
met». La pureté de la célébre «douceur ange-
vine» drapée dans le manteau de I'élégance.
Anjou 2007. Le Chenin Do-
maine F.L. Sur 10 hectares de ter-

penteau printanier (pas ftrés
faté,on en convient !) qui nous a
soufflé ce calembour du niveau de
I'Almanach Vermot, pour introdui-
re une découverte de I'Anjou viti-
cole. Et, une fois de plus, on saura
gré aux organisateurs du Salon
des Vins de Loire de donner aux
acharnés de la chine vineuse que
nous sommes, l'opportunité d'ado-
rables rencontres.

«F.L.» Magique
mot de passe...

Elles sont nombreuses, en An-
jou, les portes gourmandes qui
s'ouvrent surles multiples chemins
du «chenin». Mais plus rares celles
qui conduisent a des accents su-
blimes. « F.L.», c'estun peu le sé-
same qui permet d'explorer un do-
maine de trés haut niveau, situé a
une quinzaine de kilomeétres au
sud d'Angers, union de deux pro-
priétés ou I'agricuiture biologique

rains légerement pentus reposant
sur une roche mére dure, avec
des réserves en eau faibles, trés
propices a une viticulture de qua-
lité, le chenin , a faibles rende-
ments (25 hi/ha), a été vendangé
en deux tris, puis élevé 10 mois
avec soin dans des cuves tronco-
niques. De briliants refiets nacrés
parsément sa brillante parure jau-
ne péle. L'olfaction, joyeusement
démonstrative, évoque les fleurs
sauvages, les fruits exotiques
{mangue), le coing compoté et,
discret clin d'ceil au terroir, le silex
broyé. Dés I'attaque en bouche, la
fraicheur se fait envahissante. La
matiére est charnue, ronde, équi-
librée entre gras et vivacité. En fi-
nale, on surfe surles agrumes ma-
riés a la péche blanche. Friand,
expressif, élégant, ce superbe
chenin, servi a 8/10° augure des
rencontres euphorisantes. Le
choix est large : filets de perche,

constitue la régle d'or. Vins de Sa-
venniéres, Quarts de Chaume, Coteaux du
Layon en sont les fleurons. Quant a I'appella-
tion Anjou, déclinée en rouge, blanc et rosé,
elle offre de trés élégants flacons a des tarifs
raisonnables. Notre choix de cette semaine
s'est porté sur un specimen que les gour-
mets, sans nul doute, apprécieront : 'Anjou
2007, baptisé, tout bétement diront certains,
Le Chenin Domaine[FL]

Aprés quelques péripéties, Philip Fournier,
fondateur du groupe de téléphonie Afone,
s'est rendu maitre de ce vignoble, regrou-
pant I'ancien domaine de Jo Pithon et le cha-

Eléments de recherche :

truite aux amandes, dos de
sandre, brochet au beurre blanc. Avos cannes
et épuisettes | La péche est ouverte...

Bonne dégustation!
PIERRE CARBONNIER
Domaine F.L.
11, place Frangois-Mitterand
49100 Angers.

Tél. : 02.72.73.59.16

Fax :02.72.73.59.86
info@domaineFL.com
tarif: 12 euros départ cave.
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