fax +33(0)2 7273 59 86
www.domainefl.com
commercial@domainefl.com

—

"J _

4 s +33(0)272735916
AA!L

DOMAINE

FLE



Gilbert & Gaillzrd
GUIDE DES VINS WINE GUIDE

GUIDE DES VINS
GILBERT ET GAILLARD 2011 T

Note : 85/ 100 - Domaine FL - Le Chenin - 2007
Dry white wine - Anjou A.O.C.

Brilliant yellow. Rich, characterful nose, creamy, honeyed. Full, refined, fresh and aromatic (quince,
honey) on the palate with subtle woody undercurrents. Good acidity, balance throughout.
Harmonious, intense aftertaste.

Note - 93/ 100 -Domaine FL - Le Parc - 2007

Dry white wine - Savenniéres A.Q.C.

Brilliant yellow. Fresh, expressive nose, fruity and mineral notes. Intense attack, a rich, full wine, fine-
grained oak, powerful. Spicy aftertaste, perceptible acidity. A sterling wine, deliciously drinkable with
salmon in puff pastry. Drink now.

La notation Gilbert & Gaillard

95 & 100 : vin d'exception, la conjonction d'un grand terroir et d'un savoir faire exceptionnel.
90 a 94 : vin de grande classe aliant finesse, complexité et remarquable qualité d'élaboration
85 a 89 : vin de tres bon niveau dont nous avons apprécié latypicité et la personnalité.

80 & 84: vin de qualité associant équilibre, structure, netteté, pour une dégustation plaisir

75 a 79: vin dont la qualité a été jugée acceptable

70 & 74: vin présentant des défauts. Irrecevable.

50 a 69: vin inacceptable, pas marchand.



LES MEILLEURS VINS
DE FRANCE 2010

LA REVUE DE VIN DE FRANCE

B Domaine FL
SAVENNIERES ROCHE-AUX-MOINES
*

e domaine réunit les vins des domaines

‘ Jo Pithon et chiteau de Chamboureau,

présents de longue date dans notre
guide et rachetés coup sur coup en 2006 et en
2007 par Philippe Fournier, homme d’affaires
angevin (téléphonie). Le conseil viticole et ceno-
logique a ét¢ confié au Bordelais Stéphane Dere-
noncourt. Une partie du vignoble est en culture
biologique. Le vignoble Pithon se consacre aux
chenins secs d’Anjou, savenniéres, layons et
quarts-de-chaume. Celui de Chamboureau pro-
fite d’une situation exceptionnelle 4 Savenniéres,
sur des coteaux orientés plein sud dévalant vers
la Loire, au cceur de la Roche aux Moines.
Avec la nouvelle équipe, le style des savenniéres
change radicalement pour un format plus sec
(sans pourriture), plein et minéral.

Les vins : grande finesse et précision aroma-
tique deés Panjou Les Bergéres 2007, franc,
appétant, de longueur moyenne en comparaison
du savennieres Chamboureau, qui développe en
bouche une minéralité schisteuse précise. Les
tanins de I'anjou Le Cochet sont bien domp-
tés, structurant une chair mire, 4 point. Avec
ses sucres citronnes, alertes et bondissants, le
coteaux-du-layon Les 4 Villages est 'un des
liquoreux les plus fins et digestes du secteur.

[0 Savenniéres Chateau de

Chamboureau 2007 2570€ 16
O Coteaux du Layon Les 4

Villages 2007 21,60 € 155
O Anjou Les Bergéres 2007 12€ 14
B Anjou Le Cochet 2006 19,70 € 145

Rouge : 4 hectares.

Cabernet franc 50 %, Cabernet-sauvignon 50 %.
Blanc : 36 hectares.

Chenin 100 %.

Production moyenne : 100 000 bt/an.

% Domaine en biodynamie certifiée

Domaine FL, 11, place Frangois Mitterrand,
49100 Angers.

Tél.: 0272 7359 16 Fax: 02 72 73 59 86
E-mail : info@domainefl.com

Site : www.domainefl.com

Visites : au domaine

Sur rendez-vous.

Propriétaire : Philip Fournier.
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DOMAINE FL
(EX—DOMAINE JO PITHON]
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Les Bergéres
49750 Saint-Lambert-du-Lattay
Tel. 0241 77 2004 - Fax. 02 41 7846
commercial@domainefl.com
www.domainefl.com

Le Domaine Jo Pithon continue
Pithon. Les difficultés financié
ecarté du domaine qui porte soi
Nous espérons revoir l'artiste progh
ment, dans d'autres aventures viti
domaine, racheté par un industri
teléphonie, a €té fondu avec le Ché
Chamboureau qui lui appartien
ment. C'est Alexandre Forge, le sex
Jo, qui méne désormais cette ex

voues au chenin et menés en ag
biologique. La gamme de blancs g
ce docmaine, dont la notoriét
construite sur les liguoreux, est
reussie. La cuvée le-chenin n'us
les qualités du cépage et le saven
parc est parfaitement bien dessin

AnNJou Le CHENIN 2007

Blanc 2009a2012 12¢€
Joli blanc aromatique, de belle amp
dans I'esprit du cépage, avec dels
et une finale précise.

CoTeaux pu Lavon 4 ViLLAGES 20
Blanc Liquoreux ' 2009 a 2015 { env
La cuvée des 4-villages est un as
de saint-aubin, de chaume, di
beaulieu et de saint-lambert. En
est tenue par une pointe d'ame
un roti agréable.,

SAVENNIERES LE Parc 2007

Blanc 2009 a 2012  env25<
Completement dans I'esprit de l'ag
avec en bouche la race partic
terroir.

Rouge : 4 haciares : caberns =*‘ranc 105



LE GUIDE HACHETTE i
DES VINS 2010

N e s

oo, FL le Parc 2007
B 10 ha 19 000 Bl 15323 ¢
= Un domaine récemment cré¢ (2006), em cours de
conversion & I'agriculture biologique, né de I'union des
exploitations Jo Pithon et Chateau de Chamboureau.
Pour ce 2007, un consultant international, Stephane
Derenoncourt, est venu épauler Philip Fournier. Ce vin a
connu une vinification lente a basse température. Il se
presente dans une robe jaune pale. Le nez devoile a
[aération des notes de buis, de fleurs blanches (acacia) et
de caramel qui se prolongent dans une bouche agréable,
longue et équilibrée,
$x Philip Fournier, 11, pl. Franois-Mitterrand,
31][30 Angers, tél. 02.72.73.59.16, marketing @ domainefl.com
V.
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GRANDS VINS
ET MILLESIMES. RARES

u ceeur du vignoble de Pessac-Léognan,
le centre Leclerc de Léognan propose

90 % des vins de P'appellation, avec sur-
tout le célebre Chateau Haut-Brion. Le magasin
s’est juré de rassembler pour ses clients un sie-
cle de millésimes de ce fameux premier cru
classé, de 1900 a 2000 ! Il a déja rassemblé preés
de 70 millésimes. Et ce n’est pas tout : de la sim-
ple bouteille au jéroboam, la splendide cave cli-
matisée de ce Leclerc recele la majorité des crus
classés : Chateaux Margaux, Latour... Les mil-
lésimes anciens, voire rares, sont représentés :
Cheval Blanc et Haut-Bailly 1918, Pétrus 1961,
1982 et 1988... Aujourd’hui, Sébastien Guyon-
net, responsable de la cave, traque les trésors
dautres vignobles : « Depitis cing ans, nous
nous tournons vers le Languedoc, la vallée de
la Loire ou la Bourgogne ». Le Leclerc de Léo-
gnan ? Bien plus qu’un simple hypermarché !

B QUELQUES BELLES AFFAIRES

REPEREES LORS DE NOTRE ENQUETE
Chateau Cos d'Estournel 2002 (Saint-Estéphe) : 86 €
Chéteau Léoville Barton 2003 (Saint-Julien) : 150 €

Phahﬂall 1 Anville | ac Macse 1008 (Qaint- lulion) - 11K £
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Chateauneuf rouge 2005, dom. La Roquette : 28,50 €
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now. 41> cases made.—/ .M.

88 Pierre Soulez Savenniéres Chateau de Cham-
boureau 2004 $24 Soft but focused, with a range of
salted butter, brioche, citrus peel, blanched almond and
persimmon notes. The minerally finish is deceptively long.
Drink now through 2010. 2,000 cases made.—J .M.
-._Y.
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